
Appellatie 

Chablis 

Druiven 

100% Chardonnay 

Beschrijving 

De druif Chardonnay wordt hier 
geproduceerd op één van de beste 
bodems ter wereld, namelijk de 
‘Kimmeridge’ – bodem ( excellente 
kalkbodem ). Licht strogeel van kleur 
met groene reflecties aan de 
buitenzijde. In de neus een minerale 
toets, witte bloemen en onrijp fruit. 
Frisse aanzet in de mond door z’n 
zuren, evenwichtig, mondvullend en 
mooi gestructureerd met een 
middellange afdronk. Kan zeker nog 5 
jaar liggen. 

Serveren bij 

Serveren tussen 13°C –14°C 
Ideaal bij fruits de mer, schaaldieren 
( kreeft, krab ), vis  en zelfs 
varkensvlees en wit vlees. 
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